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Problématique

Comment assurer la sécurité
alimentaire dans l'utilisation
des ustensiles de cuisine
Imprimés en 3D, en Nylon 66
et en PLA, en considérant
leur résistance a la
contamination microbienne
et leur capacité a étre
nettoyés et désinfectés de
maniere hygiénique, afin de
garantir la protection de la
santé publique ?"



Impression 3D.

La technologie d’impression 3D par dépdt de
fil fondu, connu sous Pacronyme FDM pour
fused deposition modeling




o Avantages e

. Vitesse d’impression

Ve

Fabrication en une seule
étape

D Cout de fabrication Complexité et liberté de
conception
Facilité d'acces Durabilité



https://www.kreos.fr/comment-choisir-imprimante-3d-professionnelle/avantages-de-l-impression-3d/#vitesse-et-impression-3d
https://www.kreos.fr/comment-choisir-imprimante-3d-professionnelle/avantages-de-l-impression-3d/#cout-de-fabrication
https://www.kreos.fr/comment-choisir-imprimante-3d-professionnelle/avantages-de-l-impression-3d/#facilite-dacces
https://www.kreos.fr/comment-choisir-imprimante-3d-professionnelle/avantages-de-l-impression-3d/#fabrication-en-une-seule-etape
https://www.kreos.fr/comment-choisir-imprimante-3d-professionnelle/avantages-de-l-impression-3d/#fabrication-en-une-seule-etape
https://www.kreos.fr/comment-choisir-imprimante-3d-professionnelle/avantages-de-l-impression-3d/#complexite-et-liberte-de-conception
https://www.kreos.fr/comment-choisir-imprimante-3d-professionnelle/avantages-de-l-impression-3d/#complexite-et-liberte-de-conception
https://www.kreos.fr/comment-choisir-imprimante-3d-professionnelle/avantages-de-l-impression-3d/#durabilite

Tests
microbiologiques
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Etape 1

Préparation de salade

Etape 3

Rincage avec Peau de
robinet stérile

Etape 2
Mise en place des pieces
Imprimées en contact
avec la

salade a l'air libre pour
24h

Etape 4
Rincage avec leau de
javel 9%




Echantillonnages par frottement des piéces
avec un coton-tige

stérile puis ensemencement sur une gélose
non sélectif: Gélose de tryptone de soja
TSA

Avant
lavage
Apres lavage
a ’eau de ,
robinet
stérile
Apres
lavage &
'eau de

javel




. 7 o e e _
O ASSalg Dn b 2 3w ds S0 ek i By S - GET,

— -—— . o







Le résultat de I'étude menée dans le cadre de
I'utilisation d'ustensiles fabriqués par la technologie 3D
pour la préparation de salade montre que le lavage
avec de l'eau de Javel a une concentration de 9 %
permet une élimination totale des bactéries présentes

a la surface des pieces en Nylon 66 et en PLA.
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erspectives

- Etudier l'efficacité de différents types de
détergents ;

- Etudier I'impact de divers types de déchets
organiques sur l'efficacité de nettoyage ;

- Etudier la durée optimale d'exposition aux
matieres organiques.
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